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Kazdy rok je to stejné. Kdyz na stromech zacne
dozravat ovoce, predevS§im jablka a Svestky,
spousta malych péstitelit m4 jediny cil: dostat svou
urodu co nejdfiv do palirny a nechat si
z ni vyrobit koralku. V Ceské republice je na
500 oficialnich (a jeSt€ mnohem vice nelegalnich)
palenic, v nichZ pravé vrcholi sezona.

e slunecnd fijnovd sobota
Ja na dvofe byvalého statku

u stfedoCeského méstecka Ji-
lové u Prahy panuje pékny Srumec.
V kolong€ tu stoji asi deset aut se-
fazenych za sebou. VétSina z nich
je naloZena pfepravkami a pytli
s ovocem, jsou ale vidét i privés-
né voziky, na nichZ se vezou sudy
s kvasem. Typicky odér zkvaseného
ovoce mistem piimo prostupuje, uz
na prvni nadech je jasné, Ze tady se
vyrabi alkohol. Vitejte v péstitelské
pélenici Radlik.

,,Tohle nic neni, lidi k nam letos
jezdi spis malo,* vitad nas Kamil Ku-
tina, vrchni destilatér palenice. ,,Jin-
dy tu byva vic plno, pfed nékolika
lety byla takova droda jablek, Ze se

fronta aut tahla od nas z areélu az
na hlavni silnici a po ni asi dalSich
500 metrtt az ke kfiZzovatce. Mu-
seli jsme tenkrat lidi posilat doma
a prosit je, aby pfijeli jindy, proto-
7Ze svymi auty blokovali dopravu,*
vzpomina.

Chci aspon deset litru

Ridiéi se svymi vozy mezitim po-
na ni dovezené hrusky ¢i mirabel-
ky, ale predev§im jablka. ,,LetoSni
droda jablek je Spatnd, moZna nej-
horsi za vice nez dvacet let, co tady
fungujeme,”“ fika Kamil Kutina.
»Nejen, Ze jablek je malo, ale maji
i Spatnou kvalitu, ¢asto jsou napade-
na od riznych Skadcd,” stéZuje si.

Ovoce dovezené do palirny se nejprve musi zvazit. Pak
se vysype do zasobnikt, odkud putuje do myéky
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Kdy# je prace

zabavou. Vrchni
destilatér

palirny Radllk
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Jednoduché schéma vyroby ovocnych palenek.
Predevsim bod Cislo 6 je zasadni

Jeho slova potvrzuji i data ovocnara,
podle nichz je letoSni troda jablek
podprimérna hlavné kvili chlad-
nému a deStivému jarnimu pocasi.
V dobé kvétu jabloni 1étalo malo
vCel a nestacily stromy dostate¢né
opylovat.

,,.Letos to s ovocem neni nic moc,
meruiiky jsem nemél skoro Zadné,
jablek je malo a nejsou moc kva-
litni,” brblad i rozloZzity padesatnik
Milan, ktery ze své Skodovky pra-
vé vyklada na vahu

lem 10 procent. ,,Cukernatost pravi-
delné métime, nikdy nesmi klesnout
pod pét procent. Dokonce se ndm uz
stalo, Ze ovoce bylo tak nekvalitni,
Ze jsme ho museli odmitnout. To
jsou ale spi$ vyjimky,“ prozrazuje
Kamil Kutina.

Prisna pravidla
péstitelského paleni
Radlik je jednou z pfiblizné
500 oficidlné registrovanych pali-
ren v Ceské repub-

prepravky s jablky.

lice. Ty umoZiuji

,Mam toho nece- ”pélili jsme drobnym péstitelim,

Iych osmdesét kilo,
to bude akorat stacit
na jeden pétilitrovy

uz i moruse,
misSpule, kdoule

aby si v nich ze své
urody legdlné ne-
chali vyrobit ovoc-

demizZon. Doufam, nebo lesni ny destilat. Systém
Ze se mi podafi na- trnky. Prave ted”  takzvaného  pésti-
sbirat jesté jednou tady délame telského péleni je

tolik, abych mél as-  yalinovici. To je, vyrazné danoveé zvy-

E)on c‘l‘eset’ hFru ko- mimochodem, h?qnen, lltf p’ade-
falky,” planuje. Aby ‘ed satiprocentni pélen-
dosahl na kyZenych jeden ky vyjde zpravidla

deset litri jabletné- 2 nejvonavéjSich  ny cenu pohybujici

ho destildtu, musi destilétﬁ, se kolem 200 korun.
do palenice privézt nehodi se ale Péstitelé do palenic
150 kilogramt jab- na archivaci, vozi nejcastéji jabl-

lek, na jeden litr

vané totiz brzy

ka, Svestky, mirabel-

padesatiprocentni 2 e« ky, meruniky, hrusky
jablkovice se jich vyprcha. nebo tfesné. Kotalku
spotfebuje asi 15 ki- Kamil Kutina, je ale mozné vyrobit
logramii. destilatér v podstaté z jakého-

O tom, kolik bu-

koli ovoce. ,Palili

dou mit péstitelé ze

své urody alkoholu, rozhoduje cu-
kernatost ovoce, coZ muze byt
u dobrych jablek az 15 procent,
v priméru se pohybuje ale spise ko-

jsme uz i moruse,
misSpule, kdoule nebo lesni trnky.
Pravé ted tady délame malinovici.
To je, mimochodem, jeden z nejvo-
navéjsich destilatt, nehodi se ale 1)
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)) na archivaci, viiné totiZ brzy vy-
prchd,” prozrazuje Kutina.

Péstitelské pdleni ma ale i sva
omezeni. Palenice povoluje Minis-
terstvo zemé&délstvi CR a podléhaji
kontrolam Celniho ufadu a Statni ze-
médélské a potravinarské inspekce.
Ovoce urcené pro péstitelské paleni
musi dle zdkona pochazet z pozem-
ku, ktery péstitel vlastni (nebo ho ma
prokazatelné v uzivani) a povolené
mnozstvi je omezeno na 30 litrd sto-
procentniho alkoholu, tedy 60 litrd
padesatiprocentni palenky na do-
macnost a rok. Pokud si pfipravujete
vlastni kvas, miZe byt pouze z Cisté-
ho ovoce bez pridavku cukru. Desti-
1at, ktery si z palenice odvezete, také
nesmite dale prodavat. Kazdy pés-
titel navic musi v palenici podepsat
prohléSeni, Ze tyto podminky splitu-
je. Kromé osobnich udajii na ném
uvadi i katastralni adresu pozemku,
z néhoz ovoce pochazi.

VEtsi palirny, jako je napiiklad ta
na Radliku, vétSinou péstitelim na-
bizeji dva zpisoby, jak jejich trodu
ovoce zpracovat. Pfi tradi¢nim zpa-
sobu, rozsifeném zejména na Mora-
vé, si péstitel sam vyrobi kvas, ktery
poté doveze do pélenice. Je to prac-
miZete byt piitomni paleni a aktivné
ovliviiovat cely jeho proces. Pro méné
zkusené péstitele je vhodnéjsi privézt
Cerstvé ovoce a zbytek nechat na pa-
lenici. Vyhodou je, Ze kromé sesbira-
ni ovoce a jeho odvezeni do palirny
nemate zadné dalsi starosti. Vase tro-
da ale bude pravdépodobné zpracova-

Jak spravné vyrobit kvas

Kvas neboli rmut je
brecka, vyrobena

ze zralého ovoce.
Kvasenim cukru, které
plody obsahuiji, vznika
alkohol. Na vyrobu kvasu
je idealni pouzit sud
nebo nadobu ze dreva
¢i z umélé hmoty.
Nikdy ale nesmi byt
kovova. Ovoce do kvasu
musi byt Cisté a zbavené
stopek. Cim je zralejsi,
tim lépe, ale nikdy

nesmi byt nahnilé nebo
plesnivé. Pfed umisténim
do sudu (pini se asi

do 70 % jeho objemu)
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je tfeba ovoce rozdrtit
nebo rozmadkat. Svestky
do sudu muzete davat
véetné pecek, dejte si ale
pozor, aby se pfi mackani
pecky nerozdrtily. Sud

s brfeC¢kou je dobré
umistit do stinného mista,
nejlépe do mistnosti, kde
je konstantni teplota
okolo 15 stupiiti. Nikdy
by ale neméla klesnout
pod 10 stupnil, protoze
kvasny proces by se mohl
zastavit. Naplnény sud

je nejlepsi utésnit folii,
aby z néj mohl unikat
oxid uhli€ity, vznikajici

na spolecné s ovocem jinych péstiteld
anemuZete se tak pred prateli pochlu-
bit opravdu ,,vlastni palenkou.

Trnky uz jsou vykvasené

,.Skoda kazdého ovoce, které ne-
kvasi,” uvitd vas népis na interne-
tovych strankach palenice Bublik
ve ValaSském Mezifici, kterd byla
zaloZena jiz v roce 1937 a je tak jed-
nou z nejstarsich v celém kraji. Stoji
na soutoku Roznovské a Vsetinské
Becvy, v samé srdci oblasti, kde jsou
jasné nejcastéj$im ovocem Svestky,
tedy po valaSsku trnky. ,,Trnky uz
jsou skoro vSechny vykvasené, pro-
toze v zafi bylo teplo. A jablka se ted
akorat vali do becek, fika nezamé-
nitelnym nafecim Irma Vachnikova,
jednatelka palenice Bublik. Na otaz-
ku, zda k nim musim na vypaleni
dovézt vlastni kvas, nebo jim staci
pouze ovoce, odpovida témét dotle-
né: ,,Co je to za otazku? Valasi pali
enem z vlastniho! A pokud to nékdo
neumi posrotit, tak mu poradim.*

Systém, kdy je v palenicich micha-
no ovoce od riznych péstiteld, pani
Vachnikova odmita. ,,Tady na Valas-
sku to tak nedélame. Asi neni naho-
da, Ze k nam jezdi plit lidé az ze za-
padnich Cech,* fika hrdg. Pfipousti
ale, Ze pokud ji nékdo pfiveze pouze
ovoce a pozadd o vyrobeni kvasu,
tak mu vyhovi. ,,Ale enem z vlastni-
ho,* opakuje. Svestek je podle jejich
odhadu letos o néco méné nez loni,
neni to ale pry nic dramatického,
a slivovice — vlastné trnkovice — by
mélo byt dost.
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Nablyskané destilaéni-kotle-v-Radliku.
Palirna nedavno-investovala
do zcela nového vybaveni

Destilat, ktery
si z palenice
odvezete,
nesmite dale
prodavat.
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Kdyz v sudech
zraje calvados

Zatimco na Moravé se nejcasté-
ji pali koralka ze Svestek a meru-
nék, v Cechach pirevladaji jablka.
Treba na Radliku pfedstavuji asi
70 procent veSkerého ovoce, které
k nim péstitelé vozi. Teprve da-
leko za jablky jsou Svestky a mi-
rabelky. Neni to ddno tim, Ze by
snad Cesi méli o tolik jiné chuté
neZ Moravané, ale spiSe tim, co se

pfi kvaseni, a zaroven
se do kvasu nedostaly
necistoty, které by ho
mohly znehodnotit.

PFi spravném
kvaseni oxid uhlicity
vynasi na hladinu
sudu éasti ovoce

a vytvori takzvanou
kvasnou zatku. Ta
zabranuje pfistupu
vzduchu a nezadoucich
mikroorganisma.

Kdyz se zatka zacina
propadat, znamena

to, Ze kvasny proces

je ukoncen a kvas je
vhodny k péleni.

Svestky do
kvasu by
mély byt co
nejzralejsi.
Nejlepsi

je pockat,
az samy
spadnou

v jednotlivych Castech nasi zemé

obvykle péstuje. Ve Stfedoceském Zatimco
kraj.l,va Vlastqe v Feleyzapadm po- na Morave
loviné republiky, jasné vedou pra- ow woe
v& jablka. Se nej Ct::'lStEJ 1
Kamil Kutina, ktery vedle své pali kofalka

ze Svestek
a merunék,
v Cechach
prevladaji
jablka.

prace na Radliku ptisobi i jako mis-
topedseda Unie destilatérit CR, je
presvédcen, Ze jablecné destilaty,
respektive calvadosy, jsou v Cesku
tfeba proti slivovici nebo meruriko-
vici trochu nepravem podcefiovany.
»~Napfiklad ve Francii je calvados

Muzeum lidovych palenic ve Viénové vystavuje destilaéni
pristroje, v nichz se pokoutné palila koralka

hodnocen z ovocnych destilath
uplné nejvys. Nékteré znacky svou
cenou predstihuji i originalni kona-
ky,“ zdlraziuje. Pravy calvados ale
nestaci pouze vypalit. Cird kotalka
musi jesté néjaky Cas zrat v dubo-
vych sudech, v nichz ziska zlatavou
barvu a jedine¢nou chut. ,Je to piti
pro fajnSmekry,” fika Kutina a pys-
né ndm ukazuje mistnost s fadou
soudk, v nichZ se jable¢nd palenka
méni na calvados. Ten je pak samo-
zfejmée asi o tfetinu draZsi nez ,,oby-
¢ejna* jablkovice, mimo jiné proto,
Ze pii zrani v sudech palenka vypr-
chava a ubyva — za rok ztrati 5-6 %
objemu. Kdo pry calvados ale jed-
nou ochutna, uz si nechce nechat
vypalovat nic jiného. ,,Tak kvasu
zdar!* louci se s nami $éf palenice.

Fenomén
nelegalnich palenic

Tradice vyroby palenky z ovoce
v Ceskych zemich, ale predevSim
na Moravé, vznikla uz pred stovka-
mi roki. V 70. letech minulého sto-
leti objevili archeologové na Uher-
skohradi§tsku  ¢ast  keramické
palenice, kterd pochazi ze 14. stole-
ti. Doméci paleni pfetrvava dodnes.
Kromé zminovanych 500 legalnich
palenic existuje mnohondsobné
vice mali¢kych nelegilnich doma-
cich paliren.

Jesté pred nékolika lety bylo pfi-
tom pokoutni paleni kotalky trest-
nym ¢inem, za ktery mohl jit clovék

dokonce do vézeni. Od konce roku
2009 jsou mozné postihy preci jen
mirnéjSi. Domdéci paleni uZ neni
klasifikovano jako trestny cin, ale
pouze jako prestupek, za né&jz mi-
Zete dostat maximalné pokutu.
Trestnym cinem ale stile zistava
kréaceni spotfebni dané, o kterou stat
nepfiznanym palenim pfipravite.
MiizZe si tak na vas posvitit berndk.
A pokud by se prokézalo, Ze jste na-
¢erno vypalenou kotalku prodavali,
hrozi vam nejen tu¢nd pokuta, ktera
muze dosahnout az miliona korun,
ale i trestni stihani.

Fenomén doméaciho paleni presto
dal Zije a ve VI¢nové ma dokonce
vlastni muzeum. Expozice je sou-
¢asti Slovackého muzea v Uherském
Hradisti a mimo jiné si v ni miZete
prohlédnout na tfi desitky komplet-
nich destilacnich pfistroji a jejich
¢asti, na nichz lidé doma pokoutné
vyrabéli koralku. Kuriozitou je nej-
mensi palenice, vysokd pouhych
144 mm. Je plné€ funkéni, topi se v ni
pevnym lihem a z jednoho paleni
z ni muzete ziskat 2,5ml destilatu,
coZ je o néco vic nez desetina ma-
lého pandku. Expozice je doplnéna
textovymi panely, dokumenty ¢i pu-
blikacemi, jeZ dokresluji minulost
i soucasnost domacké vyroby ovoc-
nych pélenek na moravsko-sloven-
ském pomezi. Pokud byste si chtéli
muzeum pdlenic prohlédnout jeste
letos, méte nejvyssi Cas. Otevieno
ma4 jen do konce fijna. H
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